
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nos  t a r i f s  son t  ne t s  e t  se r v i ce  compr i s   

La  l i s t e  des  a l l e rgènes  e s t  d i spon ib l e  su r  demande  
 

 

 



 
 

 
 

 

 

92€  pa r  pe r sonne  
 

 

 

Mise  en  Bouche  
 

 

 

 

Coqui l l e  Sa int  J acques  de  P longée  
E n  C a r p a c c i o ,  H u i l e  d ’ o l i v e  c i t r o n n é e  

 

 

 

 

Asperges  Ver tes  de  Provence  
H o l l a n d a i s e  L é g è re  

 

 

 

 

Vola i l l e  Fermière  de  Bourgogne  
G n o c c h i s  M a i s o n  

 

O u  

 

 

Skre i  de  l a  Mer  du  Nord  
Pe t i t  Po i s  &  A i l  d e s  O u r s  

 

 

 

 

Le Desser t  de  Fab ien  L ign ier  
 

 

 



 
 

POUR COMMENCER  
 

 

 

 

Foie  Gras  en  Ter r ine  
D é c l i n a i s o n  d e  Po m m e  

2 8 . 0 0  €  

 

 

 

 

 

Grav lax  de  Saumon  
F e n o u i l  –  C i t r o n  –  Po m m e  v e r t e  

2 3 . 0 0  €  

 

 

 

 

Coqui l l e  Sa int  J acques  de  P longée  
E n  C a r p a c c i o ,  H u i l e  d ’ o l i v e  c i t r o n n é e  

3 2 . 0 0  €  

 

 

 

 

 

Asperges  Ver tes  de  Provence  
H o l l a n d a i s e  L é g è re  

2 4 . 0 0  €  

 

 

 

 

 

 

 



 
 

POUR SUIVRE  
 

 

 

 

 

Mi -cu i t  de  f i le t  de  bœuf  S immenta l  
J u s  d e  d e  b œ u f  m a i s o n  e t  c o n f i t  d ’ o i g n o n  

4 8 . 0 0  €  

 

 

 

 

Sole  meunière  
D e  l a  m e r  d u  n o rd  

7 8 . 0 0  €  

 

 

 

 

Vola i l l e  Fermière  de  Bourgogne  
G n o c c h i s  M a i s o n   

3 6 . 0 0  €  

 

 

 

 

Skre i  de  l a  Mer  du  Nord  
Pe t i t  Po i s  &  A i l  d e s  O u r s  

3 8 . 0 0  €  

 

 

 


