Restaurant Nancy Bourguignon

Nos tarifs sont nets et service compris
La liste des allergénes est disponible sur demande



\B

92€ par personne

Mise en Bouche

Coquille Saint Jacques de Plongée
En Carpaccio, Huile d'olive citronnée

Asperges Vertes de Provence
Hollandaise Légere

Volaille Fermiére de Bourgogne
Gnocchis Maison

Ou

Skrei de la Mer du Nord
Petit Pois & Ail des Ours

Le Dessert de Fabien Lignier



POUR COMMENCER

Foie Gras en Terrine

Déclinaison de Pomme
28.00 €

Gravlax de Saumon

Fenouil — Citron — Pomme verte
23.00 €

Coquille Saint Jacques de Plongée

En Carpaccio, Huile d'olive citronnée
32.00 €

Asperges Vertes de Provence

Hollandaise Légere
24.00 €



POUR SUIVRE

Mi-cuit de filet de boeuf Simmental

Jus de de boeuf maison et confit d’oignon
48.00 €

Sole meunieéere

De la mer du nord
78.00 €

Volaille Fermiére de Bourgogne

Gnocchis Maison
36.00 €

Skrei de la Mer du Nord

Petit Pois & Ail des Ours
38.00 €



